18 ] CIUDADANOS |

Crean el primer vermut encartado
elaborado con uva de txakoli

La Torre Loizaga de
Galdames acogera

el dia 9 la presentacién
de "Txurrut’, una
bebida elaborada en
un vifiedo de Sopuerta

:: SERGIO LLAMAS

SOPUERTA. El primer vermut de
Las Encartaciones estd ya listo para
su puesta de largo. El préximo dia 9
el musea de Rolls Royee de la Torre
Loizaga, en Galdames, acogerd la
presentacidn oficial de ‘Txurrut’
(sorbo pequenio en euskera) y “Txu-
rrut vintage', las dos variedades del
nuevo caldo creado por Antonio
Vece. Hace varios anos este vecino
de Sopuerta de 40 afios, dedicado a
la distribucion de bebidas, se hizo
con un vinedo en el barrio de Mer-
cadillo para plantar la uva Honda-
rribi Zuri. Su objetive era preducir
takoli, pero al encontrarse con pro-
blemas por los derechos de planta-
cidn decidid producir sdlo unas po-
cas botellas para consumo propioy
como regalo para las amistades. Sin
embargo, cel sueno de crear algos,
como el mismo admite, siguid ade-
lante.

«El vermut también s un produc-
o artesano, un poco como el que
hace su propia cervezas, plantea
Vece. Sin embargo, él ha tenido la
originalidad de fusionar la acidez del
ceakoli autdctono con la tradicional
copa de aperitivo. Para lograr la mez-
cla exacta ha contado con el endlo-
go Imanol Sarasola y el embotella-
do se ha llevado a cabo en las desti-
lerias Acha de Amurrio. sNuestra
idea es hacerlo aqui -en Sopuerta-

51 va bien, pero este afno la inversidn
ya era demasiado altas, explica.

La primera produccidn supondra
2.200 borellas del “Tourmat vintage',
selaborado con la uva Hondarnbi
Zun, la cual proporciona los aromas
citnicos, florales y frutales que nos
hacen apreciar un sabor balsimico
¥ nos dejan el largo postgusto que
Invita a seguir disfrutindolos, comeo
reza la etiqueta. Ademis, habri 3400
del "Tuxrrut’ normal, én cuya pega-
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tina se puede leer: ‘Elaborado con
una cuidadosa combinacidn de hier-
bas aromiticas hacemos este ver-
mut rojo; curieso, atrevido y socia-
ble como el petimmojo’. La imagen del
ave adorna la botella con un disehio
firmado porNuria Ortega.

Un sabor asorprendentes

Elcreador de este peculiar ‘txu-
rrut’ encartado estd convencido
de que el sabor vaa esorprenders

Antonio Vence ha creado dos variedades de su vermut, el “Txurrut® y el “Txurmut vintage'. & sosia asuoo

mucho. «Va 3 gustar, estoy segu-
row, afirma convencido. El propio
endlogo que desarrollé la mezcla
reconocid la originalidad del in-
vento. «Es la primera vez que se
hace un vermut como este én el
mundo. El hombre me decia que
alguna vez hablan mezclado el Ba-
koli con Martini, pero que esto
nunca se habia intentado, a pesar
de que la base del vermut es el vino
blancos, explica Antonio Vence.
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El también confia en que el ver-
mut, como copa, estd volviendo a
coger fuerza, y prueba de ello es
la aparicién de ‘vermutekes' en
San Sebastiin. «Lo que triunfa alli
luego se extiende al resto de Euska-
di, como pasd con los txokoss, opi-
na este emprendedor. Ademas, este
mismo afo él se ha encontrado,
wde casualidads, con vermuterias
en Villagarcia de Aroga (Galicia) y
Burgos. ¢Las primeras botellas iran
para esos dos locales, porque se lo
he prometidos, explica el padre
del "“Txurrut’, aungue no tiene in-
tencion, al menos de momento,
de levar sudistribucidn mas alli
del Pais Vasco. wAl final esto lo he
hecho porque soy un culo inquie-
tos, concluye.




